
Menù alla Carta

Antipasti

Piatto di crudità   S.Q. (da € 14,00 a € 28,00)
Antipasto misto al vapore € 16,00
Filetto di ricciola con indivia € 14,00
Scamponi reali alla catalana calda S.Q. (da € 12,00 all’etto)
Mazzancolle al sale € 16,00
Cappe Sante gratinate € 3,00 (l’una)
Scaloppina di tonno con melanzane € 16,00 (in base alla disponibilità)
Vongole alla marinara € 12,00
Tonno speziato € 16,00 (in base alla reperibilità)
Sogliola o rana pescatrice in padella € 18,00
con porro e pomodorini
Rombo o soaso in padella S.Q. (da € 7,20 a € 9,00 all’etto)
con porro e carciofini
Seppioline con salsa di pomodoro € 12,00
piccante (da giugno ad ottobre)

Primi

Risotto alle vongole (Min per 2 persone) € 28,00
Spaghetti o tagliolini alle vongole € 14,00
Spaghetti ai crostacei € 30,00
Maccheroncini al sugo di pesce € 14,00
Lasagnette al ragù di mazzola € 18,00
Spaghetti al battuto di cozze € 12,00
(da maggio a settembre)
Tagliolini alle canocchie € 14,00

Pesce alla griglia (in base agli arrivi quotidiani)

Rombo, Soaso, Branzino, Mazzola
Orata, Sogliola, Scampo, Rana Pescatrice
San Pietro, Mazzancolla, Scorfano, Ombrina S.Q. (da € 5,00 a € 12,00 all’etto)
Spiedino di gamberi € 5,00
Spiedino di calamaro o calamaretti € 8,00

Il nostro fritto (in base agli arrive quotidiani)

Calamaretti, Anelli di Calamaro, Zanchetti € 36,00
Sardoncini, Gamberi, Trigliette 

Al forno si possono gustare (in base agli arrive quotidiani)

Mazzola, Rombo, Soaso, Orata S.Q. (da € 5,00 a € 9,00 all’etto)
Branzino, Scorfano, San Pietro con verdure

Pane e coperto € 3,00


